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KOMPETENCIJY SRITYS

KOMPETENCIJY LAVINIMO ZINGSNIAI

1. Pirkimas, sgnaudy jvertin-
imas ir sandéliavimas

Jis/ji geba atskirti pagrindinius
produktus.

Jislji geba patikrinti gauty
produkty kokybe ir tinkamai
juos sandéliuoti.

Jislji geba laikytis higienos
standarty, apibrézianciy visy
rasiy maisto produkty pirkima
ir sandéliavima.

Jis/ji geba dirbti, taikant virtuvés
sgnaudy ir produkty jsigijimo eko-
nominius ir aplinkosauginius as-
pektus.

Jis/ji geba savarankiSkai pirkti
sezoninius maisto produktus,
palyginti skirtingus pasialymus ir
nustatyti geriausig pagal kaing ir
kokybe pasidlyma.

Jis/ji geba susisiekti su vietiniais
maisto produkty tiekéjais ir
savarankiSkai derétis dél maisto
produkty kainos ir kokybes.

Jis/ji geba suplanuoti trumpalaiki-
us ir ilgalaikius maitinimo jmonés
poreikius maisto produktams,
atsizvelgiant j biudzeto apribo-
jimus ir naudojantis specialiomis
kompiuterinémis programomis.

Jis/ji geba valdyti produkty jsigiji-
mo ir kainy valdymo procesus bei
apmokyti Siose srityse dirbancius
darbuotojus.

2. Meniu sudarymas ir planav-
imas

Jis/ji geba sudaryti meniu pa-
tiekalo aprasa ir pristatyti jj
mentoriui, arba virtuvéje
dirbantiems/-¢ioms kolegoms/-
ems.

Jis/ji geba sudaryti paprastg meniu
pagal svarbiausius vietinés
virtuvés receptus ir pristatyti jj
mentoriui, arba virtuvéje
dirbantiems/-Cioms kolegoms/-
éms.

Jis/ji geba sudaryti sudétingg
europietiSka ir tarptautinj meniu
bei parinkti tinkamus gérimus.

Jis/ji geba bendrauti su padavéjais
ir svediais ir pristatyti specialioms
progoms teikiamus pasidlymus
(Svediskas stalas, Sventiniai
renginiai, maisto pristatymas ...).

Jis/ji geba sudaryti ir pasialyti
meniu pagal jvairias rinkos situaci-
jas ir sveciy poreikius.
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3. Meniu patiekaly gamyba

Jis/ji geba savarankiskai atlikti
pasirengimo darbus.

Jis/ji geba bendrauti su kolegomis
ir vadovais, naudojant tinkamas
gastronomijos sgvokas.

Jis/ji geba naudoti paprasciausias
technines priemones ir jrengimus,
laikantis higienos ir saugumo
taisykliy (maisto apdorojimo,
asmens saugos, jmonés standar-
tai).

Jis/ji vadovaujantis pateiktomis
instrukcijomis geba pagaminti ir
apipavidalinti paprasto meniu
patiekalus, jskaitant papildomus
patiekalus, padazus, sriubas ir
aperityvus.

Jis/ji geba dirbti atsizvelgiant |
aplinkos apsaugos reikalavimus
bei priemones ir vadovaujantis
atlieky tvarkymo taisyklémis.

Jis/ji geba planuoti visus produkty
paruosimo ir pirminio apdorojimo,
patiekaly gaminimo ir apipavi-
dalinimo etapus (laikas, maisto
kiekis, bendradarbiavimas su
kolegomis).

Jis/ji geba susitvarkyti su stresu
gaminant daug patiekaly skirt-
ingiems meniu per trumpg laiko
tarpa.

Jis/ji geba bendrauti su sveciais ir
atsizvelgti j jy pageidavimus.

Jisl/ji geba valdyti virtuvés erdve ir
koordinuoti virtuvéje dirbanciy
Zmoniy darba.
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Sis projektas yra finansuojamas Europos Komisijos.

Si publikacija atspindi tik jos autoriy nuomone, todél Europos Komisija negali bati laikoma atsakinga uz $ios informacijos turinj ir bet kokj jos panaudojima.
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